
 

 

PA N S  
 

  Fougasse amb herbes provençals    5.- 
i pesto de tomàquet G – L – FS  
    

Pa de pagès pa de camp tradicional amb    5.- 
oli d’oliva arbequina D.O. Siurana G   
 
O BR E BO CA  
 

  Ostra n2 Normandia      4. - 
al natural (1u) ML 
                         

  Formatges artesans al tall (125 gr.)    15.- 
G – L – FS  
 

  Pernil ibèric de gla al tall    26.- 
      

  Cecina de bou DOP amb    16.- 
ametlles fumades  FS 
     

Brioix farcit de bou de mar, maionesa              9. -  
de coral i cibulet (2u) G - L  - C - SL - O 
 

  Croqueta de bacallà fumat     3. -  
i maionesa d’alls rostits (1u) G - O - L - P 
 

  Croqueta d’ànec amb     3. -  
salsa hoisin (1u) G - O - L 
 

Anxoves amb mantega fumada    16.- 
P - L – SL 
   

Corball en tempura adobat    15.- 
i maionesa de llima G – P – L  
 

Gyozas glacejades de cua de bou,   16.- 
ramen d’escudella i cigrons G – SL – A 
 
L LEUGE RS  
 

  Porros escalivats cecina de bou DO    16.- 
rovell d'ou trufat SL – O 
   

Ensaladilla d’anguila fumada     15.- 
tàperes i salsa “vielo tonnato” O - L - P 
 

Tàrtar de bou al carbó                                  16.- 
 rovell d’ou marinatamb soja 
i patates cruixents O – M - S 
     

Remolatxes rostides                                            16.- 
amb formatge crema acidulat L – SL 
   

  Crunxi-taco de patata                                      16.- 
 amb tonyina vermella, 
perfums d'Àsia P – S – SL 
 

  Carpaccio de carrabiner                       20.- 
llima, llimona i estragó ML- G 
 

  Pizza fina de peix espasa     15.- 
babaganush, tomàquet i kalamata P - G - L - FS 
 
 
 
 

 

 
 
RE FO RÇA  
 
Peix de la llotja a la graella, mantega              28.- 
blanca amb musclos de roca i nyoquis de safrà  
P - L - ML - SL - A – G 
 

Parpatana de tonyina a la brasa, albergínia      24.- 
escalivada i condiment de pebrot P – SL 
 

Cassoleta de calamar raviolis de parmentier   18.- 
amb cansalada ibèrica ML - SL - A - C - P 
 

Arròs de bacallà alls tendres i trompetes              22.- 
de la mort  P - ML - C - A - SL 
 

Ventresca de secret ibèric             18.- 
arrebossat cruixent, ceba "a la diabla" 
O - SL - G - A – S 
 

Broqueta moruna de pollastre al ras el            
hanout,cuscús de remolatxa                                               16.- 
i poma àcida G - O - SS 
 

Garró de xai marinat amb mojo  canari              24.- 
parmentier de celeri i packchoi saltat L - SL - A 
 
 
E N DO LÇAT  
 

  Escuma de vainilla brioix banyat              8.- 
al toee G - L - O 
 

Mi-Cuit (15min) de xocolata amarga              8.- 
i crema agra G - L - O 
 

Babà al rom envellit amb crema muntada              8.- 
de llimona G - L - O - SL 
 

Coulant de xocolata blanca                                 8.- 
i festucs amb gelat G – L – O - FS 
 

Crema catalana de poma caramel·litzada           8.- 
amb toee  G - L - O 
 
 

 CARTA OBERTA TOT EL DIA 
Tenim diversos plats disponibles de 12 h a 23 h 
10% suplement de terrassa 
 

 
A L · L È R G E N S  
 
G   =  G l u te n  
F / C   =  F r u i t a  d e  cl o s c a  
C   =  C r u s t a c i  
A   =  A p i  
M   =  M o s t a s s a  
O   =  O u  
S S   =  S è s a m  
P   =  P e i x  
S L  =  S u l f i t  
C C   =  C a c a u e t  
M L  =  M o l · l u s c  
S   =  S o j a  
L  =  L à c t i c  
T  =  Tra m ú s


